Årets kok har til afslutningsmiddagen valgt følgende:
Børges Luxusgryde til 4 personer.
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Opskrift:

750 gram svinesmåkød

3 spsk. margarine

1 stort løg

250 gram champignoner

 1 stor gulerod

2½ dl. piskefløde

Salt, peber, paprika, evt. timian.

Kødet skæres i ensartede stykker og brunes i margarine i en gryde.

De hakkede løg, champignoner og gulerod svitses ligeledes sammen med kødet og der tilsættes salt og peber samt krydderier samt vand og fløde.

Retten småkoger i ca.30 minutter

Når kødet er mørt jævnes sovsen en smule og smages til med tomatpure + eventuelt. en lille dråbe kulør.

Retten serveres med kartoffelmos tilsat en klat margarine og lidt mælk og salt, pyntes med hakket persille.
